
RIFORMULAZIONE DEI PRODOTTI
dal 2010 al 2015

Riduzione di Sale

Prodotto Sale iniziale
g/100g prodotto

Sale finale
g/100g prodotto

Tonnellate di Sale totale 
ridotte fino a fine 2015

Fette Dorate 1,6 1,3 171

Fiori d’Acqua 1,4 1,3 10

Raggianti 2,4 1,9 8

Friabili Classici 2,3 1,8 25

Torinesi 2,8 1,9 27

Sgranocchi 2,0 1,8 9

Cracker Integrali 1,8 1,3 5

Granetti Integrali 1,6 1,3 20

Granetti Classici 1,6 1,3 28

Michetti 2,0 1,8 9

Fette Integrali 1,6 1,4 98

Armonia di Cereali 1,8 1,3 52

Armonie al Malto d’Orzo 1,1 0,8 28

Pagnottelle Hot Dog 1,4 1,3 4

Pagnottelle Classiche 1,4 1,3 10

Sfilatini 1,6 1,3 9

Pan Bauletto Bianco 1,5 1,3 280

Pan Bauletto Cerali 1,4 1,3 19

Pan Bauletto Grano Duro 1,5 1,3 102

Pan Bauletto Integrale 1,5 1,1 97

Pagnotta 1,5 1,3 7

Filone Rustico 1,3 1,0 13

PanCarré 1,5 1,3 231

Piadelle Classiche 1,6 1,3 28

Piadelle Sfogliate 1,6 1,3 10

Totale Tonnellate 1300



Riduzione dei Grassi Totali

Prodotto Grasso iniziale
g/100g prodotto

Grasso finale
g/100g prodotto

Tonnellate di Grasso totale 
ridotto fino a fine 2015

Pan Goccioli 16,5 11,5 505

Campagnole 18,0 17,0 110

Macine 21,0 20,0 500

Spicchi di Sole 17,5 17,0 30

Tarallucci 17,5 17,0 120

Saccottino Albicocca 17,0 16,4 10

Saccottino Cioccolato 25,0 19,2 150

PlumCake 20,8 17,0 720

Merenda Pan di Stelle 19,5 17,0 100

Flauti Cioccolato 21,5 18,5 220

Flauti Latte 22,5 19,5 220

Flauti Albicocca 10,0 9,0 20

Camille 19,0 17,0 100

Nastrine

* riduzioni legate a modifiche 
del processo di lavorazione, non 
quantificate

Cornetto Classico
Cornetto Crema
Cornetto Ciliegia
Cornetto Cioccolato
Cornetto Integrale
Mooncake

Totale 2800



Riduzione dei Grassi Saturi

Prodotto Grassi Saturi iniziali
g/100g prodotto

Grassi Saturi finali
g/100g prodotto

Tonnellate di Grassi Saturi 
totali ridotti fino a fine 
2015

GranBauletto Grano Tenero 
e Farro

2,0 0,7 10

GranBauletto Integrale 2,2 0,8 20

Cuor di Lino 1,0 0,9 1

Cuor di Pane 2,3 0,6 20

Pagnottella Hot Dog 2,4 1,8 4

Pagnottella Classiche 2,4 1,8 10

Pan Bauletto 8 Cereali e Soia 1,9 0,7 85

Pan Bauletto Bianco 1,5 1,0 200

Pan Bauletto Grano Duro 1,5 0,6 165

Pan Bauletto Integrale 2,2 0,6 185

Pan Bauletto
Fior di Fibra

2,1 0,7 15

Pagnotta di Grano Tenero 0,9 0,6 1

Pagnotta Rustica 1,2 0,4 4

Sfilatini 1,9 1,0 10

Piadelle Classiche 5,0 1,3 70

Piadelle Sfogliate 5,0 1,3 30

Gemme Integrali 4,0 1,6 4

Fiori di Latte 3,8 1,6 10

Segreti di Bosco 3,8 1,2 8

Magie di Nocciola 3,1 1,3 3

Chicchi di Cioccolato 4,8 3,4 5

Camille 8,0 5,5 139

Totale 1000



Lista prodotti riformulati per anno

2010 2011 2012 2013 2014 2015 Totale
11 13 5 7 19 15 70

Sgranocchi Raggianti Armonie di 
Cereali

Fette Integrali Fette Dorate BranBauletto
Grano Tenero e 
Farro

Fiori d’Acqua Friabili Classici Armonie al 
Malto d’Orzo

Fette Dorate Cornetto 
Classico

GranBauletto 
Integrale

Granetti 
Integrali

Torinesi Flauti 
Cioccolato

Pan Goccioli Cornetto 
Crema

Cuor di Lino

Granetti Classici Cracker 
Integrali

Flauti Latte Campagnole Cornetto 
Albicocca

Cuor di Pane

Michetti Sfilatini Flauti Albicocca Spicchi di Sole Cornetto
Ciliegia

Pagnottelle 
Hotdog

Pagnottelle Hot 
Dog

Pan Bauletto 
Integrale

Tarallucci Cornetto
Cioccolato

Pagnottelle 
Classiche

Pagnottelle 
Classiche

Pagnotta PlumCake Cornetto 
Integrale

Pagnotta di 
Grano Tenero

Pan Bauletto 
Bianco

Filone Rustico Saccottino 
Albicocca

Piadelle 
Classiche

Pan Bauletto 
Cereali

Piadelle 
Classiche

Saccottino 
Cioccolato

Piadelle Sfogliate

Pan Bauletto 
Grano Duro

Piadelle 
Sfogliate

Merenda Pan
di Stelle

Gemme Integrali

PanCarré Macine Pan Goccioli Fiori di Latte
Camille Nastrine Segreti di Bosco
Camille Mooncake Magie di 

Nocciola
Pan Bauletto 8 
Cereali e Soia

Chicchi di 
Cioccolato

Pan Bauletto 
Bianco

Pagnotta Rustica

Pan Bauletto 
Grano Duro
Pan Bauletto 
Integrali
Pan Bauletto 
Fior di Fibra
Sfilatini

Intervento di riduzione di Sale

Intervento di riduzione dei Grassi Saturi

Intervento di riduzione dei Grassi Totali



Supportati da numerose ricerche scientifiche, sin dal 2010 il nostro impegno per il miglioramento continuo delle 
ricette si è concentrato sulla riduzione dei Grassi, dei Grassi Saturi e del Sale.

Letteratura per Sale

http://www.epicentro.iss.it/temi/alimentazione/
minisalPreliminari2012.asp

Sito dell’Istituto Superiore di Sanità

WHO 2012 Sodium intake for adults and children

Scientific Advisory Comittee on Nutrition (SACN) 2003 Salt and Health

Strazzullo et al. Nutrition, Metabolism and Cardiovascular Disease 
2011

Population based strategy for dietary salt intake reduction: Italian 
initiatives in the European framework

Letteratura per Grassi

Li et al. Journal of American College of Cardiology 2015 Saturated fats compared with unsaturated fats and sources of 
carbpohydrates in relation to risk of coronary heart disease

Wang et al. Journal of the American Heart Association 2016 Impact of nonoptimal intakes of saturated, polyunsaturated, and 
trans fat on global burdens of Coronary Heart Disease

Wolfram et a. Annals of Nutrition and Metabolism 2015 Evidence based Guidelines of teh German Nutrition Society:Fat 
intake and prevention of selected Nutrion-related diseases

FAO Food and Nutrition Paper 91, 2008 Fats and fatty acids in human nutriton: report of an expert 
consultation



MIGLIORAMENTI NUTRIZIONALI
nel corso del 2016

Prodotto Grassi saturi pre sostituzione 
ODP 2016

Grassi saturi post 
sostituzione ODP 2016

% Riduzione
saturi

Macine 10,8 3,9 64

Tarallucci 8 1,9 76

Galletti 9,3 2,2 76

Girotondi 8,5 1,7 80

Rigoli 6,9 1,8 74

Spicchi di Sole 9,6 4,1 57

Rosite 5,9 2,7 54

Pannocchie 10,5 4 62

Campagnole 9 4,3 52

Molinetti 9,7 3,6 63

Primizie 9,9 2,8 72

Batticuori 11,1 6 46

Ritornelli 12 6,9 43

Cuor di Mela 7,2 3,3 54

Fette Dorate 2,3 0,6 74

Fette Integrali 2,7 0,7 74

Fette Cereali 2,8 0,8 71

Fette Rustiche 2,3 0,7 70

Dolcifette 4,3 1,9 56

Fette Malto d’Orzo 3,3 1,3 61

Pangrattato 2,7 0,7 74

Impanatura 2,8 0,9 68

Friabili 5,4 1,2 78

Torinesi 3,9 1 74

Pangrì 4,9 1,9 61

Raggianti 3,4 1,9 44

Sgranocchi 5,7 1,5 74

Crackers salati 5,5 1,6 71

Crackers non salati 5,5 1,6 71

Crackers integrali 5 1,2 76

Michetti 4,8 1,2 75

Granetti Integrali 5 1,2 76

Granetti Classici 5,3 1 81

PlumCake Classico 7,2 3,9 46

PlumCake Gocce di Cioccolato 9,0 3,7 59

Pane+cioccolato 8,3 6,0 28

Nastrine 15 15 0

Cornetto Classico 13,2 13,2 0

Cornetto Integrale 12,8 12,6 2

Cornetto alla Crema 11,5 11,5 0



Prodotto Grassi saturi pre sostituzione 
ODP 2016

Grassi saturi post 
sostituzione ODP 2016

% Riduzione
saturi

Cornetto al Cioccolato 12,5 12,5 0

Cornetto all’Albicocca 8 8 0

Cornetto alla Ciliegia 8,7 8,7 0

Saccottino all’Albicocca 7,6 7,6 0

Saccottino al Cioccolato 9,2 9,2 0

Mooncake 7,9 6 24

Merenda Pan di Stelle 8 7,5 6

Trancino 6,3 5 21

Tegolino 13,5 12,8 5

Crostatine Albicocca 8,7 5,5 37

Crostatina Cacao 12,2 6,7 45

Focaccelle Olio Extravergine 5,3 3,2 42

Focaccelle Olive 4,2 3,1 26

Focaccelle Pomodoro 5,2 2,7 48

Focaccelle Rosmarino 5,4 2,8 48

Focaccelle Rustiche 4,3 2,8 35

Cornetto Salato 10,6 10,6 0

Pan Carrè Classico 2,4 0,6 75

Torta Limone 11,5 9,5 17

Torta Pan di Stelle 14,5 12,7 12

Torta Variegata 13,3 12,5 6

Torta Carote e Cioccolato 14,5 12,1 17

Torta Cacao 12,2 10,2 16

Crostata Albicocca 10,2 8,1 21

Crostata Due Gusti 8,9 7,2 19


